
Pelotón Red Blend – Crianza

Description

Bedruiving: 60% Tempranillo, 40% Merlot

Uitwerking van elke druivensoort afzonderlijk. Fermentatie gedurende 12 dagen bij een constante
temperatuur van 27°C. Na de malolactische fermentatie wordt de wijn gestabiliseerd in roestvrijstalen
tanks. Rijping in Amerikaanse en Franse eiken vaten voor een periode van 6 tot 9 maanden.

Warme aroma’s van rijpe bosvruchten, verenigd met geuren van vanille en kaneel. De veroudering in
eiken vaten geeft toetsen van cacao, koffie en zachte, ronde tanninesK. Warme aanhoudende
nasmaak.

Alcoholpercentage: 13°

PRODUCT TYPE

1. simple

PRODUCT VISIBILITY

1. outofstock

PRODUCT CAT

1. Licht rood

PRODUCT TAG

1. Licht rood
2. rood
3. Spanje
4. Tarragona
5. wijn
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PA APPELLATIE

1. Vi de Bosc / Vin Forestier

PA BEDRUIVING

1. Merlot
2. Tempranillo

PA DRINK-BIJ

1. gebraad
2. rijpe kazen
3. rood vlees
4. stoofpot
5. wild

PA INHOUD

1. 75cl

PA JAARTAL

1. 2016

PA LANDEN

1. Spanje

PA STREEK

1. Tarragona
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